JORNADAS GASTRONOMICAS DE LA TRUFA NEGRA

Balausta da la bienvenida al 2024 rindiendo homenaje al diamante negro de la gastronomia:
la trufa negra o Tuber melanosporum.

Del 4 al 31de enero, el chef Sergio Solano, junto con Joseé Carlos Garcia como asesor
gastronomico, ofrecen cuatro recetas fuera de carta protagonizadas por esta joya. Verdaderos
manjares de intenso aroma y sabor, reflejo del profundo respeto por la temporalidad de la trufay

por lavirtud de su calidad exquisita e inigualable.

ALCACHOFAS RUSTIDAS, GAMBA BLANCA DE MALAGA Y CALDO DE AVE TRUFADO
32,00€

TORTILLA VAGA DE SETAS, PAPADAY TRUFA
24,00€

RISOTTO TRUFADO DE SETAS Y FOIE CON ESPUMA DE HOLANDESA
38,00€

CANELONES DE BERENJENA ASADA AL SARMIENTO, BECHAMEL DE QUESO MALAGUENO Y TRUFA
26,00€
BODEGA SUGERIDA POR COPAS

IDOIABLANC 2021 - D.0. CATALUNYA - CHARDONNAY, GARNACHA BLANCA & XAREL-LO
7,00€

GABA DO XIL O BARREIR0 2022 - D.0. VALDEORRAS - GODELLO
6,00€

VINAMEIN EIRAS ALTAS 2017 - D.0. RIBEIRO - TREIXADURA, LOUREIRO, ALBARINO
10,00€

MONTECASTRO 2020 - D.0. RIBERA DEL DUERO - TEMPRANILLO
8,00€




